PARTYSERVICE « CATERING



Weinachten 4"

Rote Bete Carpaccio mit Birnen und Walnuss

Cous-Cous Salat mit Pastinaken, Kiirbis, Aprikosen und Safran
Linsen-Gurken Salat mit Apfel

Winterliche Blattsalate mit Walnussvinaigrette

Baguette Auswahl mit Humus und Krauterbutter

Gebackene Polenta mit Steinchampignons und Griinkohl Pesto
SuBkartoffel-Pilzauflauf mit Spinat und Gorgonzola

Sautiertes Gemiuse mit Petersilienwurzel, Broccoli, Karotte und Rosenkohl

Spekulatiusmousse
Kokos-Panna Cotta mit Ananas

9%

Preis pro Person 23,90 €




Weinachten , 8"

Hausgebeizter Lachs mit Krauter-Creme Fraiche

VitelloTonnato vom Kalb

Apfel-Staudensellerie Salat

Rotkohlsalat mit Preiselbeeren

Feldsalat mit Chicorée und Walnussvinaigrette I\Z
Baguette Auswahl mit hausgemachter Krauterbutter <U

Uber Nacht geschmorter Rinderbraten in Portweinsauce oder Hirschkalbsragout in Spatburgundersauce
Hahnchenbrust-Medaillons in Steinpilzsauce
gebratene Kartoffel-Gnocchis mit Hokkaido-Kiirbis und Friihlingslauch

Kartoffelgratin

Spatzle

Broccolirdschen in brauner Butter
Karotten- Mandelgemise
Rahmwirsing

Z(F Preis pro Person 30,90 €

Optioual Dessert iu Finger-Food-Glas

Limonen Quark mit Bratapfel Kompott
Spekulatiusmousse
Schokoladenmousse mit Grappa Kirschen

Sie erhalten 2 Glaschen pro Person
Preis pro Person 4,90 €




Weihnachten ,C”

Geraucherte Forelle mit Sahnemeerrettich

Marinierte Putenbrust mit Birnen-Chutney

Feldsalat mit Kartoffel-Dressing

Linsen-Gurkensalat mit Apfel

Rote Bete-Apfel Salat mit Fetakase

Gemischter Brotkorb mit hausgemachter Krauterbutter

Rheinischer Sauerbraten ODER Schweinefilet in Pfefferkornsauce ZiF
Hahnchenbrustfilet in Apfel-Calvados Sauce
Gebackene Polenta mit Steinchampignons und Griinkohl Pesto

KartoffelkloRe

Gebackene Ofenkartoffeln mit Meersalz

Kartoffelgratin

Apfelrotkohl

Karotten- Mandelgemtise

Grines Buttergemtise Broccoli, Erbsen, Lauch und Staudensellerie mit Kiirbiskernen

Preis pro Person 26,90 €

Optioual Dessert i Finger-Food-Glas

Ocher Printen Mousse
Orangen Panna-Cotta

*

Sie erhalten 2 Glaschen pro Person
Preis pro Person 4,90 €




Weinachten , D"

Winterliche Blattsalate mit Walnussvinaigrette

Kichererbsensalat jungem Lauch, Kirchtomaten und Orangenvinaigrette
Winter-Cous-Cous Salat mit Pastinaken, Kiirbis, Aprikosen und Safran
Strauchtomate mit Mozzarella und Rucola-Vinaigrette
Steinofenbaguette mit Krauterbutter und Paprika Frischkase

Lachslasagne mit Lachstreifen und Blattspinat
Gerostetes WintergemUise mit Staudensellerie, Rosenkohl, Broccoli und Kiirbiskernen

Ofenkartoffel mit Meersalz gewdrzt

9%

i Preis pro Person 23,90 €

Optioual Dessert iu Fiuger-Food-Glas

Ocher Printen Mousse
Orangen Panna-Cotta

Sie erhalten 2 Glaschen pro Person
Preis pro Person 4,90 €




Weihnachten ,E”

Winter-Cous-Cous Salat mit Pastinaken, Kiirbis, Aprikosen und Safran
Babyspinat mit Radicchio und cremigem Buttermilch-Honig-Dressing
Ofenpaprika mit Mandeln und Honig mariniert

Steinofenbaguette mit Paprika-Dip

Zwiebelrostbraten vom Eifelrind oder Hirschkalbsragout in Spatburgundersauce
Gebratene Hahnchenbrust in Schnittlauchsauce
SuBkartoffel-Pilzauflauf mit Spinat und Gorgonzola

Kartoffelgratin

Schnittlauchspatzle

Sautierte Gemuseauswahl mit Rosenkohl, Petersilienwurzel, StiRkartoffel und Kreuzkiimmel
Broccoliroschen in Mandelbutter

Rahmwirsing

Zi% Preis pro Person 22,90 €

Optioual Dessert i Finger-Food-Glas

Spekulatiuscreme
Mousse au Chocolat mit Kokos

Sie erhalten 2 Glaschen pro Person
Preis pro Person 4,90 €




Weiuachten , F"

Blattsalate mit Walnussdressing und Crostini
Tomate-Mozzarella Salat mit Basilikum
Baguette mit Krauterbutter und Humus

Hahnchenbrustmedaillons in Apfel-Calvados Sauce
Schweinefilet mit rosa Pfefferkornsauce

Schupfnudelpfanne mit Champignons, Kirchtomaten und Zucchini

Kartoffelgratin
Ofenkartoffeln mitThymian und Meersalz

Blumenkohl mit Sauce Hollandaise
Broccoliroschen in Mandelbutter <U

>

Preis pro Person 20,90 €

Optioual Dessert iu Fiuger-Food-Glas

Kokos Panna Cotta mit Himbeeren (vegan)
Mandel-Tiramisu

Sie erhalten 2 Glaschen pro Person
Preis pro Person 4,90 €




Weinachten ,,G”

Ubernacht geschmorter Rinderbraten mit Portweinsauce
Hahnchenbrustmedaillons in Steinpilzsauce
Fusilli Nudeln mit Rucola, getrockneten Tomaten und Parmesan

Kartoffelgratin

Frische Karotten in Butter gedunstet

Gebratener Blumenkohl mit Krauterol
Kichererbsensalat mit Fetakase und Kiirbiskernen
Feldsalat mit Kartoffelspeck-Dressing

<

Z Preis pro Person 23,90 €

Optioual Dessert iu Finger-Food-Glas

Zitronenquark mit Bratapfel-Kompott
Zimtmousse

Sie erhalten 2 Glaschen pro Person
Preis pro Person 4,90 €
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